1820

SUDTIROL - ALTO ADIGE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

LEITE

CHARDONNAY

VITIGNO:

Chardonnay

ZONA:

Salorno

COLTIVAZIONE:

Pergola su terreni sabbiosi con depositi ghiaiosi

RESA: ca. 95 q.li/ettaro

VINIFICAZIONE:

Breve macerazione a freddo e pressatura soffice a bassa temperatura. Dopo
la sedimentazione naturale inizia la fermentazione in serbatoio di acciaio a
temperatura controllata e affinamento per alcuni mesi sui lieviti fini

VENDEMMIA: Inizio-meta settembre

CARATTERITSTICHE:
COLORE:
Giallo paglierino
AROMA:
Fruttato con delicato sapore di mela matura
SAPORE:
Gradevolmente secco, limitato tasso di acidita, fresco al palato con sentori
di ananas
ABBINAMENTI:
= i leggeri, frutti di mare, e carne bianca
CHARDONNAY \ DI SERVIZIO: 10° - 12° C
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