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J O S E F    W E G E R

VITIGNO:
Pinot nero, diversi cloni francesi
ZONA:
Pendici di Cornaiano 435mt. s.l.m. e collina di Bolzano a 600mt. s.l.m., 
zone con particolari caratteristiche microclimatiche sia per i terreni morenici 
e porfirici sia per l’esposizione solare
COLTIVAZIONE:
Guyot (spalliera)
RESA: 75 q.li/ettaro
VINIFICAZIONE:
Le uve fermentano in serbatoi di acciaio a temperatura controllata a 22° C 
per ca. 10 giorni, ove la follatura delle vinacce avviene in maniera soffice. La 
maggiore parte del vino matura in botti di rovere da 2.000 lt. e una piccola 
parte in barrique da 225 lt. di rovere francese. Segue un assemblaggio in 
serbatoio di acciaio per ca. altri 6 mesi prima di essere imbottigliato
VENDEMMIA: Metá settembre

CARATTERISTICHE:
COLORE:
Rosso rubino intenso
AROMA:
Note di frutti di bosco, viola, vaniglia e amarena
SAPORE:
Ottima struttura con tannini eleganti e nobili, fruttato e vellutato
ABBINAMENTI:
Con primi piatti saporiti, con carni rosse e formaggi stagionati
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18° C
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